
A P E R I N G
INGEGNERI  DELLA  PROVINC IA  D I

IMPER IA

Insalata Bergera con sedano, noci e
Toma Bergera del Caseificio San

Maurizio di Dronero
-

Quadratini fantasia in pasta fillo
-

Sardenaira
-

Barbagiuai con “prescinseua”
-

Assaggio di salumi e formaggi del
Basso Piemonte con miele dell’Azienda

Agricola La Fragolina di Verzuolo
-

Involtini di lardo di Patanegra con
crema di marroni

-
Quadrotti di polenta taragna con

salsiccia aromatizzata dell’ Azienda
Anfosso di Isolabona

-
Crostoni gourmet: ricotta di pecora –

mortadella - acciughe
-

Dolci quadrotti al cioccolato fondente
Consumazioni:

-
Una consumazione a testa (a scelta
tra Spritz – Prosecco – Vino Rosso –

Aperitivo Analcolico)
Costo 20 € a persona

Bevande aggiuntive escluse

m e n ù

GIOVEDÌ  14  NOVEMBRE
ORE  18 . 30

GARDEN LOUNGE  &  B ISTROT
V I A  P A S T E U R ,  1 0 5  ·  B O R D I G H E R A


